Ciasto marchewkowe




Sktadniki Opis wykonania



Forma do babki 25 cm
150 g miekkiej margaryny
150 g cukru

250 g razowej maki
pszennej

1 opakowanie proszku do
pieczenia

2 jajka

1 opakowanie cukru
waniliowego

1/2 tyzeczki cynamonu
200 g drobno siekanej

startej marchewki

Dzienn Ciasta Marchewkowego nie sposéb uczci¢ inaczej niz

pysznym wypiekiem!

Ciasto marchewkowe to wspaniaty, puszysty deser. Jesli masz w
domu dodatkowe marchewki, to koniecznie sprébuj tej stodkiej

wariacji.

Opis przygotowania:

Margaryne i cukier utrzyj na puszystg piane.

Make wymieszaj z proszkiem do pieczenia.

Dodawaj po trochu jajka, cukier waniliowy i cynamon, caty czas
ucierajac.

Na koncu dodaj drobno startg marchewke.

Forme posmaruj ttuszczem i przetdz do niej ciasto.

Piecz w temperaturze 170-1800C przez 30-40 minut.

TIP

Gotowe ciasto mozesz udekorowa¢ lukrem  cytrynowym.
Wystarczy, ze wymieszasz cukier puder z sokiem z cytryny i catosc
podgrzejesz, caty czas mieszajgc, dopdki nie nabierze odpowiedniej

konsystencji. Ciasto mozesz takze przekroic i przetozy¢ lukrem.

TIP TECHNICZNY

Starcie marchewki moze by¢ naprawde meczace i czasochtonne.
ldealnym rozwigzaniem bedzie skorzystanie z rozdrabniacza, w
ktory wyposazone sg blendery marki BOSCH. Przygotowanie ciasta

marchewkowego jeszcze nigdy nie byto tak proste.



