Placuszki z cukinii z serkiem i wedzonym tososiem
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Sktadniki

Srednie cukinie

jajko

2 tyzka - startego z6ttego
sera

1 szklanka - butki tartej
sol

pieprz

koperek

Swieza mieta

serek naturalny

czosnek

papryka stodka (mielona)
toso$ wedzony na zimno
(battycki)

olej

maka (opcjonalnie do

ciasta na placuszki)

Opis wykonania

Placuszki z tartej cukinii z serkiem, udekorowane wedzonym

tososiem i koperkiem.

Cukinie zetrzyj na tarce, utéz na sicie, posyp solg i odczekaj 15-20
minut. Nastepnie odsacz jg i dodaj reszte sktadnikéw. Ciasto na
placuszki doktadnie wymieszaj. Smaz mate porcje na rozgrzanym

oleju na rumiano z obu stron.

Do serka dodaj przecisniety przez praske czosnek, dopraw solg i
pieprzem (mozesz dodac tez posiekany szczypiorek i koperek). Tak
przygotowany serek naktadaj na kazdy placuszek, na czubku pot6z

kawatek wedzonego tososia i przystroj koperkiem.



