Marynowane jajka




Sktadniki

6 szt. - jajka

2 szt. - buraki

2 szklanka - woda

1 szklanka - ocet 10%
2 szt. - lis¢ laurowy

4 szt. - ziele angielskie
1/2 tyzeczka - sol

1 tyzka - cukier

2 tyzka - majonez

2 tyzka - kietki

Opis wykonania

Zapraszam na kolorowy wiosenny przepis, w ktorym jajka graja
gtbwng role. Mozemy je poda¢ z ulubionym farszem Ilub

majonezem, posypane zielening lub kietkami.

Buraki kroimy w plastry, wktadamy do garnka, dodajemy wode,
ocet i wszystkie przyprawy. Doprowadzamy do zagotowania i
gotujemy przez 10 minut. Wywar odcedzamy i odstawiamy do
catkowitego wystudzenia. Jajka gotujemy na twardo, zalewamy
zimng wodg, a jak wystygng obieramy. Wktadamy do buraczanego
wywaru i odstawiamy w chtodne miejsce na 7 godzin. Po tym
czasie jajka wyjmujemy, osuszamy, kroimy na poét. Uktadamy na

talerzu, ozdabiamy majonezem i zielenina.



