Kaczka pieczona z jabtkami
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Sktadniki

2 kg kaczki

2 jabtka

4 tyzki oleju

1 tyzka miodu

2 tyzki octu winnego

2 tyzki majeranku

1 tyzeczka ostrej papryki

Pieprz i sol

Opis wykonania

Kaczka pieczona, kojarzona jest zwykle z wykwintnymi przyjeciami
na specjalne okazje. Jednak tak naprawde jest bardzo prosta w
przygotowaniu i nie zajmuje wiele czasu i Swietnie pasuje jako clou
niedzielnego obiadu. Moze by¢ pieczona z jabtkami albo
pomaranczami, a takze przyrzadzona po chinsku czy tez duszona z

kapusta.

Jabtka pokroj w ¢wiartki. Sporzadz
marynate z oleju, miodu, octu, papryki i

majeranku.

Natrzyj kaczke marynatg od wewnatrz i
zewnatrz, a w srodku umies¢ jabtka,

posypane majerankiem.

Kaczke, spieta wykataczkami, piecz w 180
stopniach przez 1,5 godziny. Przez
pierwszg godzine kaczka powinna by¢
przykryta, po czym naczynie mozna
odkry¢, zeby mieso sie zarumienito. W
trakcie pieczenia, kaczke najlepie;

odwrdcic co jakis czas na drugg strone.



