Australijski chlebek Sniadaniowy




Sktadniki

2,5 szklanka - maka

2 tyzeczka - proszek do
pieczenia

1 tyzeczka - soda
oczyszczona

1/2 tyzeczka - sol

1 tyzka - oliwa z oliwek
200 ml - woda ciepta

5 g - prosciutto

3 szt. - pomidory suszone

Opis wykonania

Btyskawiczny w przygotowaniu i niezwykle smaczny chlebek
australijski z wtoskimi dodatkami - jednym stowem Sniadaniowy

misz-masz :)

Make przesiewamy razem z proszkiem do pieczenia do miski. Do
maki dodajemy sode oczyszczong i sél i wszystko razem mieszamy.
Posrodku maki robimy wgtebienie i wlewamy do niego oliwe i
wode i za pomocg drewnianej tyzki tgczymy wszystkie sktadniki.
Kiedy sktadniki sie potgczg dodajemy do ciasta posiekane oliwki i
pokrojong w kostki szynke i pomidory suszone -mieszamy raz
jeszcze. Ciasto przektadamy na stolnice podsypang make i
zagniatamy ciasto az stanie sie jednolite. Z ciasta formujemy kule i
za pomocg noza nacinamy ciasto na pol, to jeszcze raz na pot i
kazda powstatg potowe na pot. Tak przygotowane chleb wktadamy
do piekarnika nagrzanego do 200 stopni i pieczemy 25-20 minut.
Upieczony chlebek przektadamy na kratke i odstawiamy do

przestygniecia.



