Selerowe kotleciki




Sktadniki

2-3 szt. - selery
korzeniowe

1 garsc - liscie bazyli

1 garsc - por czesc zielona
2 szt. - jajko

5 tyzka - butka tarta

1 szczypta - sOl,pieprz

4 tyzka - olej do smazenia
8 szt. - pomidorki

koktajlowe

Opis wykonania
Pieknie pachng bazylig i smakujg znakomicie.

Selery umyc i obra¢ a nastepnie pokroi¢ w 1cm krgzki.Wtozy¢ do
osolonego wrzatku i gotowac przez 15 min.Wyja¢ tyzkg cedzakowa
na talerze z wody i 0sgczy¢.Oprdészyc solg i pieprzem.Bazylie Swiezg
i cze$¢ zielong pora drobno posiekac.Wymiesza¢ z butka
tartg.Gotowe krgzki selerowe panierowac¢ w roztrzepanym jajku a
goracym
stron.Wytozy¢ na recznik papierowy aby osaczy¢ z nadmiaru

potem panierce ziotowej.Smazyc oleju z obu

ttuszczu.Kotleciki podawacd z pomidorkami

koktajlowymi.Smacznego!



