Biszkopt




Opis wskazowki

Sposo6b na idealny biszkopt

Mam niezawodny sposéb na idealny biszkopt. Po upieczeniu, jeszcze ciepte ciasto wyciggam z piekarnika i z tej samej wysokosci
upuszczam blache z ciastem na podtoge (wczesniej ktade na kafelki dywanik podtogowy). Dzieki takiemu zabiegowi, biszkopt nie

opadnie i bedzie réwny.



