


Opis wskazowki

Nie wiesz jak przygotowac jabtka do szarlotki? Pieczesz jabtecznik i okazuje sie zakalcem, bo jabtka miaty za duzo soku? Przypality

Ci sie rodzynki? Nie martw sie! Pomoge Ci! Pokaze Ci swoje triki na jabtecznik.

1. Jabtka prazone: jabtka obierz, pokrdj w kosteczke. Wrzu¢ do szerokiego garnka. Zasyp cukrem (1/2 szklanki na 1,5kg jabtek).
Wymieszaj. Dodaj tyzke ekstraktu z wanilii lub ziarenka z jednej laski i szklanke wody. Wstaw na palnik, zagotuj, ciggle mieszajac.
Zmniejsz ogien. Dodaj 100g rodzynek. Zagotuj, trzymaj do odparowania soku. Wystudz. Odsacz na sicie. Wytdz na ciasto i piecz
normalnie, wedtug przepisu. 2. Jabtka surowe: jabtka obierz, zetrzyj na tarce. Zasyp 1/2 szklanki cukru (na 1,5kg jabtek). Wez
czysta, Iniang szmatke i wyt6z na nig jabtka. Wycisnij z nich sok. Suche jabtka wyt6z na ciasto. Piecz wedtug przepisu. 3. Kruche
ciasto nie jest kruche? Masto do ciasta ociepl do temperatury pokojowej, potem zagnie¢ je szybko z resztg sktadnikéw i schtédz w
lodéwce minimum godzine. Wyt6z ciastem blaszke i schtédz 15 min. Podpiecz na sucho w nagrzanym piekarniku. Wtedy na

pewno nie bedzie zakalca!



