Nieodpadajgca panierka z kotletow.




Opis wskazowki

Co zrobic¢ by panierka do kotletéw nie odpadata podczas smazenia.

Czesto podczas smazenia kotletéw panierka nie przylega do miesa i odpada.Wtedy po obtoczeniu w butce i jajku wktadam

kotlety do lodéwki na pét godziny.Wtedy lepiej przylega do miesa i nie odpada podczas smazenia.



