Jak uratowac przesolong zupe




Opis wskazowki

Co zrobic¢ gdy posolimy zupe dwa razy.

Aby wyciggna¢ nadmiar soli z zupy wystarczy wrzuci¢ do niej surowego ziemniaka i gotowa¢ przez 15min. po czym wyjac
ziemniaka. Mozna réwniez doda¢ odrobing wody byle nie za duzo, bo wtedy stracimy smak zupy i wyjdzie "wodzianka" ;) Mozna

rowniez doda¢ surowe biatko kurze, ktére super wcigga nadmiar soli, po tym jak biatko sie zetnie trzeba wyja¢ je tyzka

cedzakowsq i voila! Zupa uratowana.



